RECENZE V poslednich letech pribyva podnik, které sazeji na klasickou ceskou
kuchyni. Ambiente otevtelojiz ¢tvrtou pobocku Lokalu, Vaclav Fri¢ ma Na Pekarne
setrvale plno. Ale pro¢jsou véechny tyhle restaurace jenom v Prazea blizkém okoli?

Na usteckeé Rychte

‘ itanym zjevenim se pro mé
stala - usteckd restaurace
Na Rychté. Otukavali jsme .

se s timhle mistem postupné. Popr-
vé jsme tam pfisli na pivo a Rychta
si m& omotala kolem prstu jiskrnou
dvanictkou z tanku. Pivo nazvané
Mazel je nepasterované, nefiltrova-
né a pije se nebezpedné pifjemné.

Podruhé jsme méli Rychtu na tra-
se cestou na vlak. Je kousek od na-
drazi, takze plonkova pilhodina
stagila akorat na polévku a jednoho
mazla. Vyraznou masitou chut’ zvé-
finového krému s knedli¢ky osvéZi-
la nasekana petrZelka a mné bylo uz
u prvni [Zice jasné, Ze sem se jeSte
musime vratit.

Udélali jsme to brzo. Byla jsem
zvédava na doméaci klobasy, buf-
ty na pivé, guld§, hovézi jazyk
a spoustu dalgich véci. Hned prvni
ze zmittovanych jidel, pivni klobas-
ka ovonéna tymianem, m& poslalo
do kolen: provedeni je spi§ susgi,
to ale- vyrovnava kopicka Cerve-
né cibule, které na ostrosti dodava
kien a trocha hoi¢ice. Dalsi trefou
do &erného je Na Rychté silny a vo-
Havy hovézi vyvar. Talifi dominuje
obii jatrovy knedlik, jaké se do po-
1évek davaji v sousednim Rakous-
ku. V poméru k mnozstvi polévky
mozna trochu nadmérelny, jeho
provedeni je viak bez chyby.

Kdyz ptijde na hlavni jidla, neni
mi moc jasné, pro¢ kuchyné Rychty
plytvd energii nabizenim téstovin
nebo lososa. Sympatiét&jsi by byl

s

kompaktn&jsi jidelni listek soustie-

Z jidelniho listku

Zvéfinovy krém s masovymi

knedlicky 39K¢
Pe¢end kachna

s tervenym zelim 169K¢
Mazel 12°,0,51 33K¢

dény jen na eskou kuchyni a masi-
té pokrmy. Z leh&ich jidel by bohaté
stadily variace z koziho syra a Cer-
vené fepy nebo haloumi a pe¢enych
brambor, které na menu maji.

Je zbytetné tiiktit sily do jinych
oblasti, kdyz pravé rustikalngjsi styl
Rychté sedi skvéle. Kachna déland
v sadle je ukazkova: maso se samo
odlupuje od kosti, Servené zeli je
nézné nasladlé a houskové knedliky
hladové nasévaji gpalizujici vypek
na dné talife. Stejné¢ vyladénym
chutovym koncertem jsou i zdej-
i steaky vetn& varianty Diamant,
podédvané s do sladka upecenymi
strouzky Cesneku a mackanymi
bramborami s aromatickym ceda-
rem.

NaRychté

Pravé takové detaily, jako je kon-
krétni bylinka v polévce ¢i u pecin-
ky, trocha vybraného syra pfidané-
ho do brambor nebo piidavek medu
k fepé a kozimu syru, davaji kuchy-
ni restaurace Na Rychté punc vyji-
mecénosti. Zarovet je viak v rukopi-
su kuchafe citit respekt k zékladnim
surovindm. Malokdy se stane, Ze
by bylo jidlo piili§ slozité, snad
jen v piipadé v perniku obalenych
knedligkd z tvarohu, plnénych nu-
gatem a podavanych se zakysanou
smetanou, se na jednom talifi potka-
lo dominantnich chuti p#ili§ mnoho.

Rychta vynikd nejen jidlem, ale
i stylovym, spi§ staromilskym in-
teriérem, kde se nenucené snoubf
svétlé zdi, tmavé hn&dy nébytek s tu
a tam nastraZenou starou lahvi nebo
nostalgickym obrazkem. Celek ne-
sklouzava ke ky¢i, coz se u prvore-
publikového retra dost Casto stava.
Do ladéni lokélu zapadéa dobfe i ob-
sluha: GsluZni, nikoli vSak servilni
&ignici jsou rychli, vét§inou najdou
i chvilku, aby s hosty zaZertovali.
A kdy? se zeptaji, zda vam chutna-
lo, je citit, Ze je to opravdu zajima.

WW peklo, FoAokore dobre
; FOIOORT  spatné FOFORIOT  skwele
Sk ujdeto FORKRKK  dokonalé
adresa, kontakt, oteviracidoba cenovatroven

NaRychté, Klasterni 9, Ustinad Labem,
www.pivovarnarychte.cz, tel. 475 205 018

nizka, 3 chody
anapoje/os.300KE

- Navétévy restauraci probihajistriktné anonymné. Naklady narecenze hradiMF DNES, ajsou tedy zcelanezavislé.

Uz jstejedli
Tajemstvi
bile pani?

Je-li oko oknem do duSe, pak jidelni
listek je oknem do restaurace. Zprz-
néné ¢i odfldknuté menu miize zpiso-
bit, Ze zapomenete na vypulirovany
interiér i visluzny persondl a do hlavy
se zacne vkrddat otdzka: ,, Mdm vii-
bec riskovat objedndvant jidla?

Mezi nejnevinngjsi ustiely na ji-
delniécich patii komolent cizojazyc-
nych ndzvil. ,, Spagety quadro stacio-
ni*, tedy Spagety ctvercovych stanic,
Jisté vzbudi zvédavost nejednoho
labuznika, obvyklé quattro stagioni
(¢ili étyFi roéni obdobi) uz jsou pros-
16 nuda. Nebo takovy ,, Kordon Blau
neboli Ozraly (pFipadné modry) kor-
don bude ziejmé rdznéjsi némeckou
verzi francouzského Fizku Cordon
Bleu (Modrd stuzka), odkazujiciho
na slavnou gastronomickou Skolu
stejného jmeéna.

Castéjsi a taky hrizostrasnéjsi
Jjsou ndzvy pokrmi, jimiz kuchar
davd najevo, Ze jeho fantazie® je
bezbiehd. Tak bezbrehd, Ze dokdze
vytvorit ,, Kosmonauta s broskvi a sy-
rem v raketé* (kosmonautem rozu-
méjte kurect prsa) Ci ,, Tajemstvi bilé
pani“. Tim se snazil odpoutat pozor-
nost od faktu, Ze na stiil posild Slichtu
z kec¢upu a veprovych odrezkii.

A pak je tu jesté jedna kategorie
prznéni menuy, u niz si Clovek nemiize
byt jist, zda pochdzi ze svérdzného
smyslu pro humor, nebo z absolutni
natvrdlosti. Do té patii skvosty jako
., Beef soté z krdlici pecené" nebo
,, Veprovd panenka po Zidovsku*'.

Pokrmy uvedenych ndzvii sve-
ho Casu skutecné nabizely (a dost
moznd dodnes nabizeji) restaurace
z redlného svéta, nikoli ze sitkomu.

- Pdrkrat jsem méla Sanci vidét i sa-

motnd jidla: s hriizostrasnosti svych
pojmenovadni si provedent nezadala.
Timto zdravim autory vSech zminé-
nych perel: diky, Ze nds
pred sebou varuje-
te a davdte ndm
Sanci  prchnout

od stolu jesté

pred objednd-
nim.
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